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НОВИНКА! ДЕГУСТАЦИИ ВО ФЛОРЕНЦИИ
УРОКИ ТОСКАНСКОЙ КУХНИ
Привезите с собой на память такой сувенир, который и Вы и Ваши близкие будете
бережно хранить вечно 

- высокое искусство Тосканской кулинарии!

Тоскана является идеальным местом для любителей хорошей еды. Местные гастрономические традиции простираются намного дальше "визитных карточек" региона - всемирно известных оливкового масла и вина Кьянти. Тосканская кухня – яркое выражение здорового средиземноморского образа питания, известна и оценена во всём мире благодаря использованию натуральных ингредиентов. Она имеет в мире не меньше поклонников, чем знаменитая итальянская опера или живопись. Она неповторима, незабываема и разнообразна по своим вкусовым характеристикам, базируется на древнейших гастрономических традициях и использует продукты местного производства высочайшего качества. В тосканских рецептах широко используются рыба, колбасные и мучные изделия, овощи. Регион славится мясом быков, из которого готовят предварительно замаринованный в ароматном оливковом масле бифштекс по-флорентийски. Великолепно по своим вкусовым качествам оливковое масло - одно из лучших в стране, - абсолютно чистое, прославившееся своим зеленым цветом и незабываемым ароматом, является непременным элементом тосканской кухни. Знаменитые шеф-повара с удовольствием раскроют секреты непревзойденных шедевров высокой кухни. Для гостей, кто впервые в Италии, или для тех, кто любит эту страну и хочет познать ее через изысканные блюда, мы предлагаем уроки итальянской кухни. - замечательный подарок для тех, кто готов совершенствовать своё кулинарное мастерство. Шаг за шагом Вы научитесь готовить итальянские блюда – пасту, морепродукты, сладости. Каждый трехчасовой урок включает в себя приготовление двух или трех блюд и их дегустацию. Рецепты могут меняться в зависимости от сезона - при использовании только самых свежих ингредиентов, и при передаче Вам глубокого индивидуального познания тосканской кухни.

В выходные и праздничные дни – доплата 10%.

Аннуляционные санкции: менее чем за 72 часа = 100%.

При расчете стоимости программы к ценам необходимо прибавить услуги русскоязычного гида.

По вопросам бронирования связывайтесь с нашими специалистами по телефонам (495) 234-09-99 и 234-02-44.
